
Warme Waffeln
Warme Waffeln mit Puderzucker	 4,00 E  
kombiniert mit ...

	 • einer Kugel Eis                                                  je	  1,50 E

	 • Sahne	   1,00 E

	 • Krokant, Nüssen, gebrannten Mandeln oder Erdnüssen   je	  0,60 E

	 • weißen oder dunklen Schokosplittern                          je	  0,60 E 
	 • Sauce (Vanille, Haselnuss, Karamell,  
	    Mocca, Erdbeer oder Himbeer)                                        je	  0,60 E

	 • warmen Kirschen	   1,50 E

	 • anderen Früchten	   1,50 E

Gebackener Apfelstrudel
Gebackener Apfelstrudel	 3,50 E 
kombiniert mit ...

	 • einer Kugel Eis                                                  je	  1,50 E

	 • Sahne	   1,00 E

	 • Krokant, Nüssen, gebrannten Mandeln oder Erdnüssen   je	  0,60 E

	 • weißen oder dunklen Schokosplittern                          je	  0,60 E 
	 • Sauce (Vanille, Haselnuss, Karamell,  
	    Mocca, Erdbeer oder Himbeer)                                        je	  0,60 E

	 • Früchten	   1,50 E



Wie bei Oma
Jeder kennt den Geschmack von Omas frischen 
Waffeln. Die waren deshalb so lecker, weil es damals 
noch keine Backmischung gab und die Waffeln richtig 
aus Eiern, Butter, Mehl und Zucker hergestellt wurden. 
Genau so ursprünglich traditionell machen wir das 
heute auch noch!

Unser Kuchen kommt vom Konditormeister Guido 
Bohr, der in Stahnsdorf seine Konditorei „Guidos 
Kuchenträume“ betreibt. Seine Kuchen und Torten  
sind Naturprodukte, ohne künstliche Aromen oder 
Farbstoffen, ohne Backmischungen oder Stabilisatoren.  
Und so schmecken sie einfach – wie bei Oma früher!

...mit Pflaumenröstern & Mandeln	 7,50 E 

 
• Selbstgebackene Kuchen und Torten aus  
  „Guidos Kuchenträume“ 

• Österreichische Spezialitäten von unserem  
   Koch Attila	  

Tagesangebote in unserer Vitrine       ab	 2,50 E  
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